
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS/PRESERVAR

L a O.M.I.P. fundada en 1971 está apuntando 
a todas las empresas que han las necesi-
dades de tener un producto fiable, constru-

ido con materiales de calidad y gran robustez con un 
costo de producción y de mano de obra minimizado. 
Por esta razón, se dedica al diseño y construcción de 
maquinaria que se caracterizan por la simplicidad de 
operación, la versatilidad y la reducción de los cos-
tos. Investigación, desarrollo e innovación, sus con-
stantes imperativos, le permitieron introducir en el 
mercado mundial, las más modernas tecnologías en 
el campo  de la elaboración  de  los alimentos, punto 
de referencia mundial para el procesamiento de fru-
tas. Su capacidad de organización y la calidad de sus 
productos, han permitido que se impone en todos los 
mercados: Del italiano al Europeo, del sudamerica-
nos y californianos al de África y Australia hasta el 
mercado asiático y Nueva Zelanda.

La Deshuesadora de Melocotòn K8-16 es una 
máquina de gran robustez construida totalmente en 
acero inoxidable. Han sido  eliminadas la mayoría de 
las piezas mecánicas, las cuales han sido sustituidas 
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Qualidade, Inovação e Tecnologia para o processa-
mento dos alimentos

A O.M.I.P. fundada em 1971, dirige-se a todas 
as empresas que têm a necessidade de ter um 
produto confiável, construído com materiais de 

qualidade e grande robustez, com custo de produção 
e mão de obra mínimos. Por este motivo, dedica-se ao 
design e construção de máquinas que se caracterizam 
pela simplicidade de operação, versatilidade e redução 
dos custos. Pesquisa, desenvolvimento e inovação, seus 
constantes imperativos, permitiram-lhe de introduzir no 
mercado mundial as mais modernas tecnologias na área 
de processamento de alimentos, referência mundial em 
processamento de frutas.
Sua capacidade de organização e a qualidade de seus 
produtos, permitiram que se impusesse em todos os 
mercados: Do italiano ao Europeu, dos sul-americanos 

OMIP FPL_singola con portoghese.indd   3 16/05/18   14:41



PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS/PRESERVAR

por una electrónica avanzada. Esta maquina ha lle-
gado a ser la más económica y sencilla de manten-
imiento en su clase. La rotación de las cuchillas, se re-
aliza ahora, aún más rápida y de forma más eficiente. 
Permite deshuesar 344 melocotones por minuto, 
con cualquier grado de madurez y cualquier varie-
dad (clingstone, freestone y nectarine).  La máquina 
proporciona un producto final con un corte más lim-
pio y preciso. La máquina ha sido completamente re-
diseñada, con un novedoso sistema de protecciones, 
que facilitan la limpieza y el mantenimiento.

Máquina Deshuesadora de Albaricoques  KA3 y 
KA6 
La máquina deshuesa albaricoques en dos mitades a 
lo largo de la línea de la sutura. Es ideal para deshue-
sar fruta aún cuando no está perfectamente calibra-
da. Todos los materiales en contacto con la fruta son 
adecuados para la alimentación y la estructura de la 
máquina es totalmente en acero inoxidable. Capaci-
dad: desde 550 a 1.100 frutos por minuto.

Repasadora de Melocotòn KR8
La Repasadora de Melocotòn KR8 es una máquina 
de gran robustez construida totalmente en acero in-
oxidable.  
La rotación de las cuchillas permite de repasar las 
mitades de melocotón con problemas de hueso. 
Repasa 320 mitades de melocotón por minuto con 
cualquier grado de madurez y cualquier variedad 

LATINO AMERICA

e californianos ao da África e Austrália até ao mercado 
asiático e da Nova Zelândia.

A Descaroçadora de pêssegos K8-16 é uma máquina 
muito robusta, inteiramente fabricada em aço inoxidável. 
Foram eliminadas a maioria das peças mecânicas que 
foram substituídas por uma eletrônica mais avançada. 
Esta máquina atualmente é a mais econômica e de fácil 
manutenção em sua categorias. A rotação das lâminas 
é agora mais rápida e eficiente. Permite descaroçar 344 
pêssegos por minuto, com qualquer grau de maturação 
e de qualquer variedade (clingstone, freestone e necta-
rine).  A máquina proporciona um produto final com um 
corte mais limpo e preciso. A máquina foi completamen-
te redesenhada, com um inovador sistema de proteções, 
que facilitam sua limpeza e manutenção.    

Máquina Descaroçadora de damascos KA3 y KA6 
A máquina descaroçadora de damascos ao longo da li-
nha de sutura. É ideal para descaroçar a fruta mesmo se 
não está perfeitamente calibrada, Todos os materiais em 
contacto com a fruta são adequados para a alimentação 
e a estrutura da máquina é totalmente em aço inoxidá-
vel. Capacidade: de 550 a 1.100 frutas por minuto

Repassadora de pêssegos KR8
A Repassadora de pêssegos KR8 é uma máquina mui-
to robusta, inteiramente fabricada em aço inoxidável.  A 
rotação das lâminas permite repassar as metades dos 
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(Clingstone, piedra tallada y nectarinas) y permite 
la eliminación del trabajo para esta operación. La 
máquina está diseñada por facilitar la operación de 
limpieza y mantenimiento.

Máquina Deshuesadora de Aguacate Mod. KAV2 
con dos líneas de corte 
La máquina KAV2 pre corta el Aguacate y lo separa 
en dos mitades, permitiendo el deshueso*. 
La máquina es ideal para deshuesar aún cuando 
no está perfectamente calibrada.  Todos los materi-
ales en contacto con la fruta son adecuados para la 
alimentación y la estructura de la máquina es total-
mente en acero inoxidable.  *depende de la variedad 
y de la la madurez de la fruta

Descorazonadora para Manzana y Melocotón 
mod. KM8 
Adecuada para procesar manzanas con diámetros 
entre 10 y 105 mm. La estructura y el introductor 
son de acero inoxidable (AISI 304). Los rodillos y las 
placas están hechos de plástico de calidad alimenta-
ria. La máquina está equipada con protecciones de 
seguridad conforme a las normas CE, todas en acero 
inoxidable AISI 304, con bisagras de liberación rápi-
da para un mantenimiento fácil y seguro. La máquina 
está equipada con un sistema de lubricación central-
izada. La máquina también está equipada con: Ca-
beza con sistema neumático; Sistema central de ex-
pulsión y colección en cóclea; Sistema de orientación 
automática; Movimiento de la cinta transportadora 
paso a paso; Tanque de aire; Placas de plástico para 
uso alimentario. Producción: 300 manzanas/min  La 
Omip produce: Deshuesadoras para melocotones, 
ciruelas, albaricoques y aguacate; Deshuesadoras a 
rodillos para melocotones y albaricoques; Descora-
zonadoras para manzanas y melocotones; Peladora 
Química; Cubetadora; Segmentadora; Lavadora/
Cepilladora; Orientadores para las copas de meloco-
ton; Elevadores y mucho mas...  

mantente actualizado, visita:
Sitio: www.omip.net
Vimeo: Omip
Facebook: Omip Srl
Twitter: Omip Srl - Google+: Omip Srl

LATINO AMERICA

pêssegos com problemas de caroço. Repassa 320 me-
tades de pêssegos por minuto com qualquer grau de 
maturação e de qualquer variedade (Clingstone, pedra 
cortada e nectarinas) e permite eliminar o trabalho para 
esta operação. A máquina foi concebida para facilitar a 
operação de limpeza e manutenção.

Máquina descaroçadora de Abacate Mod. KAV2 
com duas linhas de corte 
A máquina KAV2 pré-corta o abacate e o separa em duas 
metades, para que possa ser descaroçado*. 
A máquina é ideal para descaroçar mesmo se não está 
perfeitamente calibrada.  Todos os materiais em contac-
to com a fruta são adequados para a alimentação e a 
estrutura da máquina é totalmente em aço inoxidável. 
*depende da variedade do amadurecimento da fruta

Descaroçadora para Maçã e Pêssego mod. KM8 
Adequada para processar maçãs com diâmetro entre 10 
e 105 mm. A estrutura e o introdutor são de aço inoxi-
dável (AISI 304). Os cilindros e as placas são feitos com 
plástico de qualidade para alimentos. A máquina está 
equipada com proteções de segurança em conformida-
de com as normas CE, todas em aço inoxidável AISI 304, 
com dobradiças para uma manutenção rápida e segu-
ra. A máquina está equipada com um sistema de lubri-
ficação centralizada. A máquina também está equipada 
com: Cabeça de sistema pneumático; Sistema central 
de expulsão e coleta em parafuso sem-fim; Sistema de 
orientação automática; Movimento da esteira transpor-
tadora passo a passo; Tanque de ar; Placas de plástico 
para uso alimentar. Produção: 300 maçãs/min 
A Omip produz: Descaroçadoras para pêssegos, cere-
jas, damascos e abacate; Descaroçadora de rolos para 
pêssegos e damascos, Descaroçadoras para maçãs; 
Descascadora Química; Máquinas para cortar em cubos, 
segmentar, Lavar/escovar; orientadoras para as partes 
do pêssego; Elevadores e muito mais...

mantenha-se atualizado, visite:
Site: www.omip.net
Vimeo: Omip
Facebook: Omip Srl
Twitter: Omip Srl
Google+: Omip Srl
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